Insekter

-fremtidens foder og fodevarer

Der er store perspektiver i insekter og insektlarver som foder og f@devarer - ogsa i vores del af verden.
Ifglge FAO (Food and Agriculture Organization) findes der ca. 1900 spiselige insektarter, og i Danmark er der
allerede banebrydende pilotproduktioner af melorme og black soldier flylarver i gang.

| Biogkonomisk Vaekstcenter Guldborgsund ser vi et stort potentiale i insekter, som en produktionsgren, der kan
medvirke til baeredygtig vaerdiskabelse med lokale rest-biomasser.

Bzeredygtighed

Produktion af larver kraever ikke meget vand og ammoniakudlednin-
gen er lav. Larver er bedre til at udnytte foder og giver mere protein
pr. kg foder end traditionelle husdyr.

Der er dermed grundlag for en meget klimavenlig proteinproduktion
—isaer hvis larverne fodres med lokale rest-biomasser. Larverne kan

f.eks. bruges som baeredygtigt fiskefoder eller som fgdevarer — hele

eller forarbejdede som proteinrig ingrediens.

Cirkulzer genanvendelse

Larver kan fodres med restprodukter. Nar rester fra larveproduktio-
nen (foderrester og ekskrementer) anvendes som ggdnings- og jord-
forbedringsprodukt til produktion af nye afgrgder sluttes cirklen.

Bygninger

Landbrugsbygninger i god stand kan indrettes til opstart af insektpro-
duktion. I bygningen skal der veere mulighed for at regulere tempera-
tur og plads til at indrette en effektiv produktionslogistik. Larverne
dyrkes i kasser, som kan sta pa hylder eller band. | vokseperioden
afgiver larverne en del varme, som kan genanvendes til opvarmning.

Lovgivning Danmark/EU

Fordi vi ikke traditionelt spiser insekter, betegnes de i Danmark som
"Novel Food”, og det er meget omkostningstungt at fa “Novel
Food” godkendt af Fgdevarestyrelsen.

Ikke alle rest-biomasser kan anvendes til insektfoder. De egnede, er
de, der i forvejen er godkendt til foder. Rester fra storkgkkener og
husholdninger kunne veare fint foder, men defineres i bi-
produktforordningen som affald og ma ikke indga en i fadekaede,
som ender hos mennesker eller produktionsdyr.

Der er et stort potentiale i at finde en metode, som kan ggre det
sikkert og lovligt at udnytte disse rest-biomasser og hente protein
ud fgr resterne gar til biogas eller formulder.

Kultur

Der er en kulturel barriere, der skal overvindes, fgr insekter og lar-
ver bliver almindelige i det danske kgkken; i fgrste omgang vil in-
sekt-/larveprotein som ingrediens i f.eks. brgd eller kpd-alternativ
nok have lettest ved at opna accept. @get fokus pa klima, baeredyg-
tighed og sundhed kan vaere med til at fremme interessen.
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Forskning og dokumentation

| Biopkonomisk Vaekstcenter har vi i samarbejde med Teknologisk
Institut, gennemfgrt forsgg med larven Hermetia illucens (black
soldierfly). Forsgget er faldet meget positivt ud og viser, at lokale
rest-biomasser: mask, spirer fra maltbyg, smakagerester, hve-
deafrens og sukkerroetop er meget teet pa at vaere lige sa effektivt
foder som referencen, kyllingefoder. Nar larverne tilpasser sig nyt
foder, ses som regel en gget foderomsaetning, sa blandingen ville
antageligt kunne komme pa niveau med kyllingefoder.

Da frisk roetop er seesonvare, er ogsa ensileret roetop og ensileret
efterafgrgde blevet afprgvet som ingrediens i larvefoderet. Her er
resultatet ikke helt sa positivt. Den endelige rapport vil kunne fin-
des pa www.bioguldborgsund.dk —delresultater kan fas ved hen-
vendelse til mej@guldborgsund.dk.

Dvaergregnorme

Institut for Bioscience ved Aarhus Universitet er i samarbejde med
danske fiskefodervirksomheder ved at udvikle en metode til at
dyrke dvaergregnorme i deres naturlige miljg, som er strandopskyl.
Denne orm, som ogsa kaldes Enkytraeer, har den enestaende egen-
skab at den kan producere omega- fedtsyrer, som er super vigtig
indholdsstof til fiskefoder — og for mennesker der senere spiser
fisken.
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Erfaringer

| Holland har man produceret insektlarver i en arraekke, men virk-
somhederne er meget lukkede omkring produktionsmetoder og
udstyr. Derfor skal metode og logistik udvikles og opskaleres nae-
sten fra bunden, hvilket bl.a. ENORM Biofactory i @stjylland og
Heimdal Entofarm i Vestjylland er godt i gang med.

| Sydafrika har der vaeret dyrket larver pa husholdningsaffald i stor
skala siden 2016 - ifglge virksomheden AgriProtein.com omszettes
250 ton affald per dag i en ”standardfabrik”— virksomheden far
opbakning bl.a. fra Bill & Melinda Gates Foundation og World
Wildlife Foundation. Som allerede naevnt er det dog ikke uproble-
matisk at fa affald ind i fgdekaeden til mennesker og husdyr, nar vi
samtidig vil veerne om verdens bedste fgdevaresikkerhed.

| Danmark er interessenter omkring insektproduktion samlet i Dansk Insektnetvaerk. Her er der mulighed for at finde viden og regler om dyrk-

ning af insekter — sgg via INBIOM.dk.
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Novel food reglerne

Kilde https://inbiom.dk/dansk-insektnetvaerk/viden: Hvordan ma insekter indga i fedevarer? Af Hanne Boskov Hansen, Speci-

alkonsulent, Fgdevarestyrelsen



https://inbiom.dk/dansk-insektnetvaerk/viden
https://inbiom.dk/Admin/Public/DWSDownload.aspx?File=%2fFiles%2fFiles%2fDansk-InsektnetvAerk%2f06a-Hanne-Boskov-Figur.pdf
http://www.bioguldborgsund.dk

